


LËTZEBUERGESCH

LËTZEBUERGER K ASCHT
Rieslingspaschtéit, gréng Zalot *	 8 €	

Lëtzebuerger Spezialitéit vum Moment 	 12 €

HAUT
Suggestioun vum Daag	 12 €

FIR DE KLENGEN HONGER	
Toast mat frësche Champignongen a gréng Zalot 	 7 €	
Quiche mat Speck a gréng Zalot * 	 7 €
Mudam Croq’ a gréng Zalot *	 7 €
(Iwwerbakene Croissant, Kéisbechamel, lëtzebuerger réi Ham)	
Zopp vum Dag *	 6 €

mudam assiette	 12 €
Kéis aus dem Mëllerdall, gréng Zalot, Krüditéiten, Gromperen, 
Bio-Mimosa-Ee, saumonéiert Frell aus der Weveler Millen, 
Charcuterie vum Naturhaff Derenbach, frësch Uebst

vegetaresch
Bio-Nuddelen mat Geméis ouni Gluten	 9 €
Quorn am Bliederdeeg, Champignonge mat Rahm,  	 11 €
Gromperen a gréng Zalot	

DESSERTs *
Loosst Iech um Comptoir beroden!

d’kaart vu méindes bis SAMSchdES 12h-15h
* bis 17h (oder bis 19h donneschdes a freides) deutsch

luxemburgische Spezialitäten
Rieslingpastete, grüner Salat *	 8 €	
Luxemburgische Spezialität des Moments 	 12 €

HEUTE
Empfehlung des Tages	 12 € 

klein und fein	
Toast mit frischen Pilzen und grüner Salat	 7 € 

Quiche mit Speck und grüner Salat * 	 7 € 

Mudam Croq’ und grüner Salat * 	 7 € 

(Überbackenes Croissant, Käse-Beschamelsauce, roher Landschinken)	
Tagessuppe *	 6 € 

mudam Teller	 12 €
Käse aus dem Müllerthal, grüner Salat, Rohkost, Kartoffeln,  
Bio-Mimosa-Ei, Lachsforelle der Weveler Mühle, Aufschnitt vom 
Naturhaff Derenbach (lokale Fleisch- und Wurstwaren), frisches Obst

vegetarisch
Bionudeln mit Gemüse ohne Gluten	 9 €
Quorn im Blätterteig, Rahmpilze, Kartoffeln und grüner Salat 	 11 €

DESSERTs *
Lassen Sie sich von der Auswahl an der Theke verführen!

karte von montag bis samstag 12-15 uhr
* bis 17 uhr (oder bis 19 uhr donnerstags und freitags)



english

Luxembourgish specialities
Riesling terrine, green salad *	 8 €	

Luxembourgish speciality of the moment 	 12 €

TODAY
Daily suggestion	 12 €

quick snack	  

Toast with fresh mushrooms and green salad 	 7 € 

Quiche with bacon and green salad *	 7 € 

Mudam Croq’ and green salad *	 7 € 

(Browned Croissant, Cheese-Bechamel Sauce, cured local ham)	
Soup of the day *	 6 € 

mudam plate	 12 €
Cheese from the Mullerthal, green salad, raw vegetables, potatoes, 
organic egg “Mimosa”, salmon trout from the Weveler’s mill, 
charcuterie from Naturhaff Derenbach, fresh fruit

vegetarian
Organic pasta with vegetables without gluten	 9 €
Quorn in flaky pastry with cream mushrooms, potatoes and green salad 	 11 €

DESSERTs *
Give in to temptation with our selection at the counter!

menu from monday to SATURDAY 12 - 3pm
* until 5 pm (or until 7 pm on thursdays and fridays) français

GASTRONOMIE du luxembourg
Pâté et gelée au Riesling, salade verte *	 8 €	

Spécialité luxembourgeoise du moment 	 12 €

Aujourd’hui
Suggestion du jour	 12 €

sur le pouce	  

Toast aux champignons frais et salade verte	 7 € 

Quiche aux lardons et salade verte *	 7 € 

Mudam Croq’ et salade verte *	 7 € 

(croissant gratiné, béchamel au fromage, jambon cru du pays)	
Soupe du jour * 	 6 € 

mudam assiette	 12 €
Salade et crudités, fromage du Müllerthal, 
œuf mimosa biologique, charcuterie du Naturhaff Derenbach, 
truite saumonée du moulin de Weveler, pommes de terre, fruit frais

végétarien
Pâtes biologiques sans gluten aux légumes.	 9 €
Feuilleté de quorn et champignons à la crème,  	 11 €
pommes de terre et salade verte 	

DESSERTs *
Laissez-vous tenter par notre sélection au comptoir !

carte du lundi au samedi 12h-15h
* jusqu’à 17h (ou jusqu’à 19h les jeudis et vendredis)




