


brunch	 19 €
Espresso, Kaffi oder Théi, Mineralwaasser Platt oder Spruddel, 
Croissant, Multivitamin Jus, frësch Uebst, gemeschten Zalot, 
warmt Geméis, Bio-Mimosa-Ee, Charcuterie vum Naturhaff Derenbach, 
Rieslingspaschtéit, Mëllerdaller Kéis, Joghurt aus dem Land

LËTZEBUERGER K A ASCHT
Rieslingspaschtéit, gréng Zalot	 8 €	
Lëtzebuerger Spezialitéit vum Moment 	 12 €

vegetaresch	
Quorn am Bliederdeeg, Champignonge mat Rahm,  	 11€
Gromperen a gréng Zalot

	
FIR DE KLENGEN HONGER	
Bio-Omelett mat Geméis, gréng Zalot	 7 € 
Toast mat frësche Champignongen a gréng Zalot 	 7 €
Quiche mat Speck a gréng Zalot * 	 7 €
Mudam Croq’ a gréng Zalot *	 7 €
(Iwwerbakene Croissant, Kéisbechamel, lëtzebuerger réi Ham)	
Zopp vum Dag *	 6 €

DESSERTs *

Loosst Iech um Comptoir beroden!

Brunch at Mudam 

→ All Sonndeg vun 11 bis 15 Auer! 
→ Jeden Sonntag von 11 bis 15 Uhr!
→ Every Sunday from 11am to 3pm!
→ Tous les dimanches de 11 à 15h !

lëtzebuergesch
d’kaart vum sonndes 11h-15h
* bis 17h



brunch	 19 €
Espresso, Kaffee oder Tee, Mineralwasser still oder sprudelnd, 
Croissant, Multivitamin Saft, frisches Obst, gemischter Salat, 
heißes Gemüse, Bio-Mimosa-Ei, Aufschnitt vom Naturhaff Derenbach, 
Rieslingpastete, Käse aus dem Müllerthal, Luxemburger Joghurt

luxemburgische Spezialitäten
Rieslingpastete, grüner Salat	 8 €	
Luxemburgische Spezialität des Moments 	 12 €

vegetarisch	 11 €
Quorn im Blätterteig, Rahmpilze, Kartoffeln und grüner Salat 	

klein und fein	  

Bio-Omelett mit Gemüse, Salat	 7 € 
Toast mit frischen Pilzen und grüner Salat	 7 €
Quiche mit Speck und grüner Salat *	 7 €
Mudam Croq’ und grüner Salat * 	 7 €
(Überbackenes Croissant, Käse-Beschamelsauce, roher Landschinken)	  
Tagessuppe *	 6 €	

DESSERTs *
Lassen Sie sich von der Auswahl an der Theke verführen!

deutsch
karte am sonntag 11-15 uhr

* bis 17 uhr

brunch	 19 €
Espresso, coffee or tea, still or sparkling mineral water, 
croissant, Multivitamin juice, fresh fruit, mixed salad, hot vegetables, 
organic egg “Mimosa”, charcuterie from Naturhaff Derenbach, 
Riesling terrine, cheese from Müllerthal, local Joghurt

Luxembourgish specialities
Riesling terrine, green salad	 8 €	

Luxembourgish speciality of the moment 	 12 €

vegetarian	 11 €
Quorn in flaky pastry with cream mushrooms, potatoes and green salad

	
quick snack	  

Organic omelette with vegetables, salad	 7 €
Toast with fresh mushrooms and green salad 	 7 €
Quiche with bacon and green salad *  	 7 €
Mudam Croq’ and green salad *	 7 €
(Browned Croissant, Cheese-Bechamel Sauce, cured local ham)	
Soup of the day *	 6 €

DESSERTs *
Give in to temptation with our selection at the counter!

english
menu on sundays 11am-3pm
* until 5pm



brunch	 19 €
Espresso, café ou thé, eau minérale plate ou gazeuse,
croissant, jus multi vitamines, fruit frais, salade mixte, 
légumes chauds, œuf mimosa biologique, charcuterie du Naturhaff Derenbach, 
pâté au Riesling, fromage du Müllerthal, yaourt du pays

GASTRONOMIE du luxembourg
Pâté et gelée au Riesling, salade verte	 8 €
Spécialité luxembourgeoise du moment 	 12 €

végétarien	 11 €
Feuilleté de quorn et champignons à la crème,  
pommes de terre et salade verte.		

sur le pouce
Omelette bio aux légumes, salade du moment	 7 €
Toast aux champignons frais et salade verte	 7 €	
Quiche aux lardons et salade verte *	 7 €
Mudam Croq’ et salade verte *	 7 €
(croissant gratiné, béchamel au fromage, jambon cru du pays)	
Soupe du jour * 	 6 €	

DESSERTs *

Laissez-vous tenter par notre sélection au comptoir !

français
carte du dimanche 11h-15h

* jusqu’à 17h




